
Menù 
UOVO FRITTO, CREMA DI CAVOLO BIANCO E LAMELLE DI
TARTUFO NERO 
TERRINA DI PESCE BIANCO CON NERO DI SEPPIA, UOVA DI
SALMONE, SEPPIOLINA IN OSMOSI ALLO ZAFFERANO,
SALSA KEFIR E PREZZEMOLO 

gli antipasti

i primi
RISOTTINO CON BURRATA, GAMBERI, AGRUMI E PESTO DI
AGLIO ORSINO‌ ‌
ROLLÈ DI PASTA ALL’UOVO RIPIENO DI RICOTTA DI PECORA,
POMODORINO SECCO, PINOLI E GUANCIALE CROCCANTE‌
SU VELLUTATA AL BASILICO‌ ‌

CONIGLIO IN PORCHETTA, LA SUA SALSA AL MARSALA 
E ROSTI DI PATATE‌ ‌

il secondo

ANANAS MARINATO AL DISARONNO, ANICE STELLATO,
SABLÈ AL COCCO E SORBETTO AL POMPELMO ROSA‌ ‌

il dolce

80 EURO A PERSONA, BEVANDE COMPRESE  

PASQUA 
2026 in limonera 


